




ร่างขอบเขตของงาน (Term of reference: TOR) 
จ้างเหมาประกอบอาหารกลางวัน (ปรุงส าเร็จ) 

วิทยาลัยการทัพบก 

 1.  ความเป็นมา 

เนื่องด้วย วิทยาลัยการทัพบก เป็นสถาบันการศึกษาระดับสูงสุดของกองทัพบก มีหน้าที่ให้การฝึกและศึกษา 

แก่นายทหารสัญญาบัตรของกองทัพบก และนายทหารสัญญาบัตรจากกองบัญชาการกองทัพไทย กองทัพเรือ 

กองทัพอากาศ ข้าราชการพลเรือน พนักงานรัฐวิสาหกิจ และนักธุรกิจภาคเอกชน ทั้งทางยุทธศาสตร์ ยุทธวิธี 

การช่วยรบ และการบริหารในระดับกองทหารขนาดใหญ่ขึ้นไปซึ่งในปีงบประมาณ 2566 วิทยาลัยการทัพบก 

ก าหนดให ้เริ ่ม เป ิดการศึกษาตั ้งแต ่เด ือน ตุลาคม 65 – กันยายน 66 โดยมีนักศึกษา จ านวนทั ้งสิ ้น  

134 นาย ประกอบกับ วิทยาลัยการทัพบก ไม่มีบุคลากรและอุปกรณ์ในการประกอบอาหารให้กับนักศึกษาจึง

ได้จัดท าขอบเขตและรายละเอียดงานจ้างเหมาบริการอาหารกลางวัน (TOR) ฉบับนี้ขึ้นมาเพื่อจ้างเหมา

บุคคลภายนอกมาด าเนินการประกอบอาหารกลางวันส าหรับนักศึกษา 

 2. วัตถุประสงค์ 

1. เพ่ือใช้บริการจัดเลี้ยงภารกิจส าคัญของวิทยาลัยการทัพบก 

2. เพ่ือใช้บริการงานประชุม อบรม การสัมมนา การเลี้ยงต้อนรับผู้มาศึกษาดูงานและอ่ืนๆ 

 3. คุณสมบัติของผู้เสนอราคา 

3.1 เป็นผู้มีอาชีพขายพัสดุที่ประกวดราคาซื้อด้วยวิธีการอิเล็กทรอนิกส์ 

3.2 ไม่เป็นผู้ที่ถูกระบุชื่อไว้ในบัญชีรายชื่อผู้ทิ้งงานของทางราชการและได้แจ้งเวียนชื่อแล้ว 

หรือ ไม่เป็นผู้ที่ได้รับผลของการสั่งให้นิติบุคคลหรือบุคคลอ่ืนเป็นผู้ทิ้งงานตามระเบียบของทางราชการ 

3.3 ไม่เป็นผู้ได้รับเอกสิทธิ์หรือความคุ้มกันซึ่งอาจปฏิเสธไม่ยอมขึ้นศาลไทยเว้นแต่รัฐบาลของ

ผู้เสนอราคาได้มีค าสั่งให้สละสิทธิ์และความคุ้มกันเช่นว่านั้น 

3.4 ไม่เป็นผู้มีผลประโยชน์ร่วมกันกับผู้เสนอราคารายอ่ืนที่เข้าเสนอราคาให้แก่ วิทยาลัยการทัพบก

และไม่ เป็นผู้มีผลประโยชน์ร่วมกัน ระหว่างผู้ เสนอราคากับผู้ ให้บริการตลาดกลางอเล็กทรอนิกส์  

ณ. วันประกาศประกวดราคาซื้อด้วยวิธีการทางอิเล็กทรอนิกส์หรือไม่เป็นผู้กระท าการอันเป็นการขัดขวางการ

แข่งขันราคาอย่างเป็นธรรมในการประมูลซื้อด้วยระบบอิเล็กทรอนิกส์ครั้งนี้ ทั้งนี้ วิทยาลัยการทัพบก

จะด าเนินการตรวจสอบคุณสมบัติและข้อเสนอทางด้านเทคนิคของผู้ประกวดราคาทุกรายว่าเป็นไปตาม

เงื่อนไขและข้อก าหนดในการประกวดราคาหรือไม่หากผู้ประกวดราคารายใดมีคุณสมบัติไม่ครบ ถ้วน 

วิทยาลัยการทัพบก ขอตัดสิทธิ์ในการประกวดราคาในครั้งนี้ 

4.แบบรูปรายการหรือคุณลักษณะเฉพาะ 
 4.1 รายละเอียดอาหารส าเร็จรูป  
 4.4.1 อาหารชุด กับข้าว 3 อย่าง +ขนม/ผลไม้+น้ าดื่ม พร้อมเสิร์ฟ 

 4.4.2 อาหารจานเดียว กับข้าว 2 อย่าง + ขนม / ผลไม้ + น้ าดื่ม พร้อมเสิรฟ์ 

(หมายเหตุ : ในการบริการจัดเลี้ยง ต้องจัดดอกไม้ บนโต๊ะอาหารที่จัดบริการพร้อมทั้งต้องจีบโต๊ะส าหรับจัดอาหารด้วย) 



 4.2 ข้อก าหนดในการบริการจัดเลี้ยงอาหารส าเร็จรูป จ านวน 3 รายการ 

  4.2.1 ต้องเป็นผู้ประกอบอาหารที่มีความสะอาดและมีคุณภาพ 

 4.2.2 ต้องมีบุคลากรส าหรับบริการเวลาจัดเลี้ยงทุกจุดที่ให้บริการ 

 4.2.3 บุคลากรที่ให้บริการจัดเลี้ยงต้องสวมใส่เครื่องแบบเรียบร้อยสะอาดมีหมวกคลุมผม 

มีผ้ากันเปื้อน สวมใส่รองเท้าหุ้มส้น 

 4.2.4 ภาชนะที่ใช้บริการต้องสะอาด ไม่ช ารุด ไม่เป็นสนิม ไม่มีสิ่งปนเปื้อน ฯลฯ 

 4.2.5 บุคลากรที่มาให้บริการจัดเลี้ยงต้องได้รับการอบรมด้านบริการอาหาร 

  4.2.6 บุคลากรที่มาให้บริการจัดเลี้ยงต้องผ่านการตรวจสุขภาพประจ าปีในสถานพยาบาล

ของรัฐ 

  4.2.7 การบริการอาหารต้องมีการประเมินคุณภาพอาหารประเภทนั้น  ๆโดยคณะกรรมการทุกเดือน 

 4.2.8 การบริการอาหาร จัดเลี้ยงบุฟเฟ่ต์, อาหารชุด, ต้องมาบริการให้ทันเวลาโดย 

ทางร้านต้องมาถึงสถานที่จัดเลี้ยงก่อนเวลาประมาณ 30 นาที 

 4.2.9 การปรุงประกอบอาหาร ให้ปรุงประกอบส าเร็จก่อนจะน ามาบริการ 

 4.2.10 เมื่อบริการจัดเลี้ยงในแต่ละจุดเรียบร้อยแล้วต้องท าความสะอาดบริเวณที่ 

จัดเลี้ยงพร้อมทั้งน าเศษอาหารใส่ถุงให้เรียบร้อยทุกครั้ง โดยมิให้มีเศษอาหารหรือภาชนะตกค้างอยู่ 

 4.2.11 รถที่ใช้ส าหรับขนส่งอาหาร ต้องสะอาดมีท่ีปิดป้องกันฝุ่นได้ 
 4.2.12 ภาชนะที่ใส่อาหารส าหรับมาจัดเลี้ยง (อาหารส าเร็จแล้ว) ต้องมีฝาปิดมิดชิด  
ป้องกันสิ่งปนเปื้อนต่างๆ ที่อาจตกลงไปในอาหารได้ 
 4.2.13 วัสดุที่ประกอบอาหารต้องเป็นวัสดุที่มีคุณภาพ สด ใหม่ และ ปลอดสารพิษ  
ถ้ามีการตรวจสอบพบว่ามีสารปนเปื้อนในอาหาร ทางคณะฯจะมีการแจ้งเตือนเป็นลายลักษณ์อักษร ครั้งที่ 1 
และ ครั้งท่ี 2 ก่อน โดยมิต้องให้สิ้นสุดของสัญญานั้น 
 4.2.14 ผู้ เสนอราคาที่ได้รับการคัดเลือกและได้ท าสัญญากับ วทบ. แล้วจะต้อง 

ด าเนินการบริการจัดเลี้ยงเอง ไม่สามารถส่งช่วงต่อให้กับผู้อ่ืนมารับจัดบริการแทนได้หากผิดสัญญาทาง วทบ. 

สามารถบอกเลิกสัญญาได ้

 4.2.15 ผู้เสนอราคาต้องจัดรายการ (กับข้าว 3 อย่าง) อาหารชุด ส าหรับบริการจัดเลี้ยง 

เป็นตัวอย่างในการน าเสนอมากกว่า 3 ชุด 

 4.2.16 รายการอาหารที่จัดมาบริการในแต่ละจุดจะต้องร้อนอยู่ในภาชนะที่ อุ่นได้ 

รสชาติ สี กลิ่น ต้องน่ารับประทาน พร้อมทั้งใส่ในภาชนะท่ีปิดมิดชิด สะอาดเรียบร้อยเหมาะสม 

 4.2.17 การท าความสะอาดภาชนะทุกชนิดที่น ามาบริการจัดเลี้ยงต้องใช้น้ ายาล้างจาน

ห้ามใช้ผงซักฟอกมาล้างภาชนะต่างๆ 

 4.2.18 การบริการจัดเลี้ยงแต่ละจุด ทางผู้ขายต้องมีน้ าเปล่าให้บริการด้วย 

 4.2.19 ในการจัดเลี้ยงของแต่ละจุดบริการต้องมีผ้าปูโต๊ะและผ้าระบายโต๊ะในบางจุดที่ต้องจัดเลี้ยง 

  4.2.20 ในแต่ละจุดที่บริการจัดเลี้ยง ต้องมีจานรองแก้วน้ าทุกจุดบริการ 



             4.2.21 ผู้รับจ้างต้องส่งรายการอาหารกลางวันเป็นเมนู 1 เดือนโดยส่งรายการอาหารล่วงหน้า

ก่อนสิ้นเดือน 10 วันท าการ  

 ตัวอย่างอาหารชุด 
  1. อาหารประเภทผัดเผ็ด แกงเผ็ด แกงเขียวหวาน 
 2. อาหารประเภททอด 
 3. อาหารประเภทผัดผัก 

 สถานที่จัดเลี้ยง 
 ห้องอาหาร วทบ. ตึก บก.วทบ. 
 เวลาของการจัดบริการอาหารกลางวัน, อาหารชุด, ข้าวกล่องและอ่ืนๆ 
 เวลา 12.00 น. เวลานอกเหนือจากนี้ตามท่ี วทบ. ก าหนด 

 
  
 


